
ノンアルチャイナブルー

「theカクテル!」のイメージなのがチャイナブルー。
今回はそんなチャイナブルーをノンアルコールで作ってみたいと思います。

ベースはモナンのライチシロップ。
そのままではちょっとクセを感じるのですが、グレープフルーツジュースと合わせることでちょうどよくなります。

サッパリとしているので、ゴクゴク飲みやすいですよ。

ノンアルコール　チャイナブルー

材料
ライチシロップ　30ml
ブルーキュラソーシロップ　5ml
グレープフルーツジュース　約150ml

作り方

https://non-alcoholic.net/non-alcoholic/nonal-chinablue/


グラスに氷を入れて、グレープフルーツジュースとライチシロップを入れてよく混ぜます。
氷に添わせるように、そーっとブルーキュラソーシロップを注ぎ入れて二層にするとオサレ。
混ぜるとあんまりキレイな色じゃないので、ギリギリまでそのまま飲むのがよろしいかと存じます

こちらもモナンのシロップを駆使して、まるでカクテルのような1杯でございます。

MONIN(モナン) ブルーキュラソウシロップ 250ml
posted with カエレバ
日仏貿易
Amazonで探す
楽天市場で探す
※ブルーキュラソーシロップはノンアルコールですが、普通に売ってるブルーキュラソーはお酒です。間違えないように気を付けてくださ
い！

ブルーキュラソーシロップは、それだけでもオレンジの香りがしておいしいです。
単純にソーダ水で割るだけでも、サイダーっぽくなっておいしいですよ。

あとは
「マスター、いつもの・・・あの海みたいに青いカクテルをちょうだい」
「ちょっと飲みすぎですよ？今日はもうやめた方が・・・」
「っうるさいわね！何も知らないくせに！さっさと作りなさいよ！」
的な場末のバーごっこも気軽に楽しめる素敵なアイテムです。（あの海ってどこ？須磨？）

ノンアルチャイナブルーに使うグレープフルーツジュースは、出来上がりの色合い的には黄色いものの方がキレイですが、ピンクグレープ
フルーツでもどちらでも構いません。
※写真はピンクグレープフルーツで作ってます。

http://www.amazon.co.jp/exec/obidos/ASIN/B00115SMJ4/310rich-22/
http://www.amazon.co.jp/exec/obidos/ASIN/B00115SMJ4/310rich-22/
http://kaereba.com
http://www.amazon.co.jp/gp/search?keywords=%E3%83%A2%E3%83%8A%E3%83%B3%E3%80%80%E3%83%96%E3%83%AB%E3%83%BC&__mk_ja_JP=%E3%82%AB%E3%82%BF%E3%82%AB%E3%83%8A&tag=310rich-22
https://hb.afl.rakuten.co.jp/hgc/0c79d2f4.62cb5993.0c79d2f5.96e59c42/?pc=http%3A%2F%2Fsearch.rakuten.co.jp%2Fsearch%2Fmall%2F%25E3%2583%25A2%25E3%2583%258A%25E3%2583%25B3%25E3%2580%2580%25E3%2583%2596%25E3%2583%25AB%25E3%2583%25BC%2F-%2Ff.1-p.1-s.1-sf.0-st.A-v.2%3Fx%3D0%26scid%3Daf_ich_link_urltxt%26m%3Dhttp%3A%2F%2Fm.rakuten.co.jp%2F

