
ノンアルカシスソーダ

※撮影の都合上、氷なしで作っております。

人気のカシスフレーバーのカクテル、カシスソーダをノンアルコールで作りました。

モナンのカシスシロップを使えば簡単です！
カシス味ってカクテルを飲んでる気分がとても出ますよね。シロップの中でもおすすめフレーバーです。

甘いのが苦手な方も、ソーダで割ってレモンを絞ればサッパリいただけますよ。

ノンアルコール　カシスソーダ

材料
カシスシロップ　30ml
レモン果汁　5ml
ソーダ水　約180ml

作り方

https://non-alcoholic.net/non-alcoholic/nonal-cassissoda/


グラスに氷を入れて、カシスシロップとレモン果汁を入れます。
ソーダ水をグラス一杯まで注ぎ、氷の下から持ち上げるように数回上下させた後、クルクルと2～3回混ぜて出来上がり。
クルクル回りながら飲むと、十中八九こぼれます。

ドリンク作りによくレモン果汁を使うんですけど、これね、別にフレッシュじゃなくてもいいです。

こんな便利なのがあるんですよ↓

ポッカサッポロ ポッカレモン100 450ml
posted with カエレバ
ポッカサッポロ フード&ビバレッジ
Amazonで探す
楽天市場で探す
もっと大きいサイズもあるんですけど、開封後は1週間くらいで飲み切らないといけないので、ちょこちょこ飲みたい人は、少量タイプを
数個買い置きするのがおススメ！

これあるとめちゃ使えます！！
お料理にももちろんイケますしね。
カキフライとか最高です(○-∀-)b

あー、カキフライとカシスソーダの組み合わせもいいですねー。

揚げ物とソーダ系って、誰が何と言おうと最高の組み合わせですな。

全然ビ○ルなんて恋しくありません。
カシスソーダがあれば・・・それで・・・へ・平気です！

揚げ物と合わせるときは、個人的には、少しレモン多めにしてサッパリ感アップさせるのがおススメですな。

http://www.amazon.co.jp/exec/obidos/ASIN/B0015XN5BC/310rich-22/
http://www.amazon.co.jp/exec/obidos/ASIN/B0015XN5BC/310rich-22/
http://kaereba.com
http://www.amazon.co.jp/gp/search?keywords=%E3%83%AC%E3%83%A2%E3%83%B3&__mk_ja_JP=%E3%82%AB%E3%82%BF%E3%82%AB%E3%83%8A&tag=310rich-22
https://hb.afl.rakuten.co.jp/hgc/0c79d2f4.62cb5993.0c79d2f5.96e59c42/?pc=http%3A%2F%2Fsearch.rakuten.co.jp%2Fsearch%2Fmall%2F%25E3%2583%25AC%25E3%2583%25A2%25E3%2583%25B3%2F-%2Ff.1-p.1-s.1-sf.0-st.A-v.2%3Fx%3D0%26scid%3Daf_ich_link_urltxt%26m%3Dhttp%3A%2F%2Fm.rakuten.co.jp%2F

