
NA抹茶ウーロン

抹茶シロップを使って作る抹茶ウーロン。
ノンアルコールカクテルです。

かき氷シロップのアレンジレシピとしてもおすすめです。

ノンアルコール抹茶ウーロンの作り方

https://non-alcoholic.net/non-alcoholic/namo-2/


材料
ノンアルコール抹茶シロップ（※「モナン 抹茶シロップ　取り扱い一覧（楽天市場）」使用） ･･･30ml
ウーロン茶 ･･･フルアップ

作り方（概要）
グラスに氷をいっぱい入れて、抹茶シロップを注ぎます
ウーロン茶を注ぎ、グラスの底からよく混ぜて出来上がり

https://hb.afl.rakuten.co.jp/hgc/0c79d2f4.62cb5993.0c79d2f5.96e59c42/?pc=https%3A%2F%2Fsearch.rakuten.co.jp%2Fsearch%2Fmall%2F%25E3%2583%25A2%25E3%2583%258A%25E3%2583%25B3%25E3%2580%2580%25E6%258A%25B9%25E8%258C%25B6%25E3%2580%2580%25E3%2582%25B7%25E3%2583%25AD%25E3%2583%2583%25E3%2583%2597%2F


いわゆる「お抹茶」の感じとは全く異なるのですが、宇治金時に似た風味です。抹茶スイーツが好きな人におすすめ。
適度な甘さとウーロン茶のサッパリ感がよく合っています。

抹茶シロップはモナンで作りましたが、かき氷などのシロップで作ってもいいですね。

かき氷シロップは開封後要冷蔵の物が多いので保存には注意してください


