
NAモナコ

レモネードとグレナデンシロップで作るビアカクテル「モナコ」のノンアルコールバージョン。

ノンアルコールビールのほろ苦さとさっぱりフルーティーな味わいがマッチします。

ノンアルコールモナコの作り方

https://non-alcoholic.net/non-alcoholic/namnc/


材料
ノンアルコールレモンシロップ（※「モナン　レモンシロップ」使用） ･･･10ml
グレナデンシロップ（※「モナン　グレナデンシロップ」使用） ･･･10ml
ソーダ ･･･1/3
ノンアルコールビール ･･･2/3（※「サントリー　オールフリー」使用）

作り方（概要）
レモンシロップとグレナデンシロップを入れた上から、グラスの1/3までソーダを注ぎます
炭酸が抜けすぎないように注意しながら、シロップ類とソーダを軽く混ぜます
ソーダの上にノンアルコールビールを注いでできあがり

https://hb.afl.rakuten.co.jp/hgc/0c79d2f4.62cb5993.0c79d2f5.96e59c42/?pc=https%3A%2F%2Fsearch.rakuten.co.jp%2Fsearch%2Fmall%2F%25E3%2583%25A2%25E3%2583%258A%25E3%2583%25B3%25E3%2580%2580%25E3%2583%25AC%25E3%2583%25A2%25E3%2583%25B3%25E3%2582%25B7%25E3%2583%25AD%25E3%2583%2583%25E3%2583%2597%2F
https://hb.afl.rakuten.co.jp/hgc/0c79d2f4.62cb5993.0c79d2f5.96e59c42/?pc=https%3A%2F%2Fsearch.rakuten.co.jp%2Fsearch%2Fmall%2F%25E3%2583%25A2%25E3%2583%258A%25E3%2583%25B3%25E3%2580%2580%25E3%2582%25B0%25E3%2583%25AC%25E3%2583%258A%25E3%2583%2587%25E3%2583%25B3%2F
https://hb.afl.rakuten.co.jp/hgc/0c79d2f4.62cb5993.0c79d2f5.96e59c42/?pc=https%3A%2F%2Fsearch.rakuten.co.jp%2Fsearch%2Fmall%2F%25E3%2582%25AA%25E3%2583%25BC%25E3%2583%25AB%25E3%2583%2595%25E3%2583%25AA%25E3%2583%25BC%25E3%2580%2580%25E3%2582%25B5%25E3%2583%25B3%25E3%2583%2588%25E3%2583%25AA%25E3%2583%25BC%2F%3Fnitem%3D%25E3%2581%258B%25E3%2582%2589%25E3%2581%25A0%25E3%2582%2592%25E6%2583%25B3%25E3%2581%2586


いわば「パナシェ」にグレナデンシロップを入れたバージョン。
グレナデンシロップが入るので、キレイなピンク色になります。

見た目がとてもキレイなので、テーブルも華やぎますよ。
お祝いの席にもピッタリなノンアルコールカクテルです。

ピンク色をキレイに出すために、使用するノンアルコールビールは色の淡いものがおすすめです。


