
NAカシスミルク

カクテルとしても人気のカシスミルク。
カシスシロップを使うことで、ノンアルコールバージョンも作れます。

牛乳で割るだけのレシピで簡単に作れますよ。

ミルキーでカシスのフルーティーな甘さが広がる一杯。
リラックスタイムやデザート代わりにもピッタリです。

ノンアルコールカシスミルクの作り方

https://non-alcoholic.net/non-alcoholic/nacm/


材料
ノンアルコールカシスシロップ（※「モナン　カシスシロップ」使用） ･･･30ml
牛乳 ･･･フルアップ

作り方（概要）
グラスに氷をいっぱい入れて、カシスシロップを注ぎます
牛乳を注ぎ、グラスの底からよく混ぜて出来上がり

https://hb.afl.rakuten.co.jp/hgc/0c79d2f4.62cb5993.0c79d2f5.96e59c42/?pc=https%3A%2F%2Fsearch.rakuten.co.jp%2Fsearch%2Fmall%2F%25E3%2583%25A2%25E3%2583%258A%25E3%2583%25B3%25E3%2580%2580%25E3%2582%25AB%25E3%2582%25B7%25E3%2582%25B9%25E3%2582%25B7%25E3%2583%25AD%25E3%2583%2583%25E3%2583%2597%2F


牛乳を冷蔵庫に常備しているご家庭なら、シロップと割るだけなので簡単に作れますね。

甘さはシロップの量でお好みに調節してください。

牛乳を注いでそのままの状態だと、カシスシロップと2層になってキレイです。
ストローを添えて、飲む直前に混ぜるようにしてもいいですね。

よく混ぜるとこんな色になります↓



よく混ぜるとミルキーなパープルになって、見た目もかわいらしいノンアルカクテルです。


