
クリームソーダ（メロンソーダ）

懐かしい味のクリームソーダの作り方です。
アイスを乗せなければメロンソーダです。

クリームソーダ（メロンソーダ）の作り方

https://non-alcoholic.net/non-alcoholic/csms/


材料
メロン味のカキ氷シロップ（※今回は「井村屋氷みつ メロン」使用） ･･･45ml
レモン果汁 ･･･15ml
ソーダ ･･･フルアップ
（クリームソーダを作る時のみ）バニラアイス ･･･適量
マラスキーノチェリー（赤） ･･･お好みで

作り方（概要）
氷を入れたグラスに、メロン味のシロップとレモン果汁を入れます
ソーダを注いでメロンソーダのできあがり
上に適量のバニラアイスを乗せてクリームソーダのできあがり
お好みでマラスキーのチェリーを飾ります

https://hb.afl.rakuten.co.jp/hgc/0c79d2f4.62cb5993.0c79d2f5.96e59c42/?pc=https%3A%2F%2Fsearch.rakuten.co.jp%2Fsearch%2Fmall%2F%25E4%25BA%2595%25E6%259D%2591%25E5%25B1%258B%25E3%2580%2580%25E3%2582%25B7%25E3%2583%25AD%25E3%2583%2583%25E3%2583%2597%25E3%2580%2580%25E3%2583%25A1%25E3%2583%25AD%25E3%2583%25B3%25E3%2580%2580%25E6%25B0%25B7%25E3%2581%25BF%25E3%2581%25A4%2F


最近妙にメロンソーダが飲みたくなります。
外で飲むのも雰囲気があって好きですが、私は自分で作って飲むのが好きです。

メロン味のカキ氷シロップで簡単に作れちゃいます。
甘くないレモン果汁をプラスしてサッパリと締まった味に仕上がります。

上に乗せるアイスは、冷凍庫から出して5分ほど置くとGOOD。
程よく溶けて柔らかくなるのですくいやすいですし、ドリンクに乗せた時にちょうどよく溶けて混ざるのがいい感じです。


